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             Bulletin N°7 

 

 

 

 Madame, Monsieur, 

 

 

 

 

Dans ce numéro, nous rendons hommage à : 

 Monsieur Bruno Renard, décédé le 29 novembre 2025. 
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Dans nos actualités, nous avons :  

 

 
 

Ces 13 et 14 décembre 2025, notre confrérie était présente au marché de Noël de Belgrade organisé par le Comité 

d’Animation Culturel. 

 

 

  

 

 

 

 

Dans ce bulletin n°5 de 2025, vous trouverez :  

- 3 rapports de confrérie  

- 0 invitation de confrérie. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

46e chapitre de la Confrérie 

des Maîtres Brasseurs et Distillateurs de Wallonie du samedi 8 novembre 2025. 
 

 
Chaque année, la confrérie change de lieu pour le chapitre, cette année Beauraing à été choisi. 

L’accueil était prévu à la ferme des 3 moulins, très belle endroit moderne(2002) et généralement 

spacieux avec un harmonieux mélange de béton, fer et bois. 

Le petit déjeuner sucré avec des viennoiseries wallonnes nous a été servi dans la salle de 

« l’étang » un peu juste au niveau des places assisses. 

Mise en habit et appel des confréries( nous étions une bonne cinquantaines et pour la moitié des 

Françaises). 

Ouverture du chapitre et intronisations avec comme intermède ‘ Pékêt au godin chocolat’, pékêt à 

base de houblon. 

S’en est suivi à la fin du chapitre une dégustation de bières Wallonnes pour le verre de l’amitié. 

 
A notre table nous étions avec la confrérie de l’authentique pithiviers ( gâteau aux amandes et par 

ailleurs ville de la région Val de Loire) et une représentante des distillateurs, Nous avons poursuivi 

par l’apéritif et le banquet avec des produits Wallons à l’honneur, tel que foie gras, oie braisée, baies 

des Fagnes, bière Val Dieu,… Pendant le repas les vins exclusivement des mises à la propriété ou 

au château ont été servis à discrétion. 

L’animation musicale était assuré par le bien connu Andréa Caltagirone. 

 
Le repas était d’une qualité exceptionnelle élaboré par le traiteur Yvon( membre de l’Ordre des 33 

Maîtres-Queux de Belgique), Malheureusement celui-ci tire sa révérence cette année. 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 
 

Je remercie mes compagnons de route pour l’ambiance et la bonne humeur durant notre journée beaurinoise. 

                  L’intronisé du jour Francis F. 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
Confrérie du Fromage et de la Bière de Rocroy 

 

 

 

 

C'est le samedi 27 septembre 2025 que se tenait le 

2ème chapitre de la « Confrérie du Fromage et de la 

Bière de Rocroy ». Nous étions nombreux pour 

représenter notre Royale Confrérie, en effet, nous 

étions presque une vraie compagnie de 

mousquetaires... : Julie et Francis Fromont, Carmen 

et Olivier Moulaert, Jean-Marie Schaerlakens, 

Nathalie et moi. 

 

Rendez-vous était donné au Bastion du 

Dauphin où nous avons pris une petite collation 

salée et sucrée dans un lieu historique 

magnifique !!! 

Mise en habit, pour les 50 Confréries invitées 

dont 27 Confréries belges, dans les souterrains 

du Bastion du Dauphin, une bonne ambiance. 

 

 

 

 

 

 

 

Nous sommes ensuite partis pour un défilé dans la 

ville de Rocroy, en un gigantesque cortège : en tête : 

des Mousquetaires à cheval, une compagnie de 

Mousquetaires suivi du Bagad Arduinn et enfin les 

différentes Confréries invitées et ce en direction de la 

place d'Armes pour le verre de bienvenue (nous en 

avons profité pour goûter les produits locaux, en effet, 

il y avait un petit Marché de producteurs locaux...), 

nous avons 

assisté à un concert du Bagad Arduinn qui nous a mis une ambiance du tonnerre, nous avons même 



 

assisté au baptême d'un nouveau musicien ; les dames de l'Assemblée ont pu vérifier la tradition 

des dessous des kilts !!! 
 

 

 

 

Vint ensuite la séance d'intronisation proprement dite qui heureusement pour nous a était très bien 

menée par le Maître de Cérémonie et son équipe, avec beaucoup de traits d'humour et beaucoup 

d'ambiance. 

Lors de mon intronisation j'ai pu remettre notre 

délicieuse Vî Keute au Grand Maître. 

Après avoir dégusté un morceau de fromage et 

une gorgée de bière, j'ai été adoubé et reçu la 

médaille ainsi que le diplôme sous les armes de 

nos Confrères. 

 

 

Nous avons ensuite rejoint la salle de l'Albatros 

pour les agapes qui ont été réalisées par le 

cuisinier du restaurant de l'Albatros et son 

équipe. 

 

Nous avons été servi par les résidents de l'Albatros 

(institution de Petite-Chapelle accueillant des personnes 

avec divers handicaps) ; l'animation musicale était menée 

par Andrea Caltagirone. 

Nous nous sommes régalés malgré la longueur du repas... 

Nous étions assis à table (une magnifique table) tous 

ensemble avec la Confrérie de la Véritable andouille de 

Vire, la Confrérie Gastronomique des Saveurs 

Angevines, l'Ordre de la Prévôté de Poilvache ainsi que l'Ordre des chevaliers de l'abbaye d'Aulne, 

des voisins de table très agréables... 

 

Au menu : 

 

Cuvée des Mousquetaires et ses mises en bouches – Caille 

farcie à l'ardennaise, chèvre et figue sur un lit de mesclun 

parfumé au vinaigre de cidre – Cadence glacée William – 

Médaillon de veau à la bière de Rocroy, pomme de terre 

gratinée au fromage de Rocroy avec sa farandolle de 

légumes – Trio de senteur de notre région – Gâteau Etoilé, 

café et sa douceur sucrée 

 



 

Nous avons pris congé de nos convives vers 02h00 en remerciant chaleureusement le Grand 

Maître pour cette magnifique journée. Une Confrérie à découvrir !!! 

 

L'intronisé du jour, Christophe 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Confrérie D’Il Crass Djotte d’Houffalize 
 

 Ce dimanche 16 novembre à 08h15, Bernard et moi prenons la direction de Bouge où nous attendent Arlette et 
Patricia. 

 Direction Houffalize au centre Vayamundo, nous retrouvons Josianne, Willy, Georgette et André. 

 Nous sommes reçus à l’hôtel pour le petit déjeuner (eau, jus, café, thé, cougnous, pain, fromages et charcuteries). Le 
couloir de l’hôtel était décoré de costumes et médailles de différentes confréries. Exposition organisée par l’Académie 
Mémorial des Confréries. 

 Vers 10h45, nous sommes invités à monter dans la salle du chapitre, et ce, sans beaucoup d’organisation. Pour ce 
50ème anniversaire, 74 confréries (dont 1 suisse et 17 françaises) étaient présentes. Un peu dépassé par le nombre élevé 
d’intronisations (75 civils et confréries), le chapitre fut très, très long et un peu décousu. Aucune pause n’a été octroyée. 

 En ce qui me concerne, j’ai eu la chance d’être intronisée et de goûter à la Djotte et surtout à un galopin de Chouffe 
bien fraîche.      

 

   

 

 A 14h00, 405 convives passent enfin à table où un seul apéritif nous sera servi. A notre arrivée dans le restaurant, sur 
chaque chaise, est posé un cadeau du 50ème. Il s’agit d’un sac en papier avec le logo de la confrérie d’Houffalize qui 
contient une bouteille de Chouffe et son galopin, un petit pot contenant de la Crass Djotte et un pin’s du 50ème. 

 Vers 14h30, le délicieux repas nous est enfin servi. Le service est très bien organisé. 

 L’animation musicale est assurée par le DJ TaBu et est sympathique. 

 Vers 20h30, nous saluons nos hôtes et nous reprenons le chemin de Bouge et Belgrade après une très belle mais très 
longue journée. 

 

                          Annie 

 

 

 

 

 

 

 


